FORMACION: ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS LACTEOS

FICHA: 2413331

GRUPO: ALVARADO SALON COMUNAL

ACTIVIDAD: ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADOS EN LOS PROCESOS DE
ELABORACION DE HELADOS Y POSTRES LACTEOS, SEGUN LA FORMULACION Y NORMATIVA
VIGENTE.

FECHA: 6 DE SEPTIEMBRE 2021

EXPLICACION DE DISENO CURRICULAR Y CONOCIMIENTOS PREVIOS
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El subsector de produccién de derivados lacteos en Colombia ha mantenido crecimiento en los
ultimos afios, en consecuencia, la industria de produccion de helados, segun datos de Euromonitor,
ha presentado un crecimiento sostenido durante los ultimos 5 afios, siendo de 22,9 % en el 2018
y se proyectandose que este comportamiento se mantendra a futuro

El programa Elaboracion de helados y postres lacteos se crea en respuesta a la dinamica
presentada, para brindar al sector productivo agroindustrial, la posibilidad de incorporar personal
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FORMACION: ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS LACTEOS
FICHA: 2413331

GRUPO: ALVARADO SALON COMUNAL

ACTIVIDAD: ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
UTILIZADOS EN LOS PROCESOS DE ELABORACION DE HELADOS
Y POSTRES LACTEOS, SEGUN LA FORMULACION Y NORMATIVA
VIGENTE.

FECHA: 13 DE SEPTIEMBRE 2021

EXPLICACION DE ELABORACION DE HELADOS
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FORMACION: ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS LACTEOS

FICHA: 2413331

GRUPO: ALVARADO SALON COMUNAL
ACTIVIDAD: ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADOS EN LOS PROCESOS DE

ELABORACION DE HELADOS Y POSTRES LACTEOS, SEGUN LA FORMULACION Y NORMATIVA

\VIGENTE.
FECHA: 20 DE SEPTIEMBRE 2021

EXPLICACION DE ELABORACION DE GENOVESA
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FORMACION: ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS LACTEOS
FICHA: 2413331

GRUPO: ALVARADO SALON COMUNAL

ACTIVIDAD: REALIZAR PROCESO DE ELABORACION DE
HELADOS Y POSTRES LACTEOS SEGUNPARAMETROS
ESTABLECIDOS

FECHA: 27 DE SEPTIEMBRE 2021




EXPLICACION DE ELABORACION DE ARROZ CON LECHE Y FLAN DE CAFE
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Para evitar la duplicacion, no compartas toda la pantalia o la ventana del navegador.
Mejor comparte solamente una pestafia 0 una ventana diferente.

18:15 | okj-fove-gsc mestgoogle.com ests compartiendo tu pantalla. IS ST REeT




FORMACION: ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS LACTEOS
FICHA: 2413331

GRUPO: ALVARADO SALON COMUNAL

ACTIVIDAD: REALIZAR PROCESO DE ELABORACION DE
HELADOS Y POSTRES LACTEOS SEGUNPARAMETROS
ESTABLECIDOS

FECHA: 4 DE OCTUBRE 2021

EXPLICACION DE ELABORACION DE CHESCAKKE DE MARACUYA Y EL MANJAR BLANCO




FORMACION: ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS LACTEOS
FICHA: 2413331

GRUPO: ALVARADO SALON COMUNAL

ACTIVIDAD: EMPACAR HELADOS Y POSTRES DE ACUERDO CON
LAS ESPECIFICACIONESREQUERIDAS PARA EL PROCESO DE
CONSERVACION.

FECHA: 11 DE OCTUBRE
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